ESCOLA SECUNDARIA ANTONIO DAMASIO

PROJETO SALCIENCIA 1l

VISITA DE ESTUDO A RIA DE AVEIRO

Turmas 102D, 102 E e 112 D - Disciplina BIOLOGIA GEOLOGIA

20 de maio de 2014

VISITAS AO MUSEU MARINHA DA TRONCALHADA,
MUSEU MARITIMO DE iLHAVO E

EMPRESA ALGAPLUS

1



ZONAS HUMIDAS - RIA DE AVEIRO

Os sistemas humidos ou zonas humidas sdo ecossistemas de transicdo entre os ambientes
aquaticos e os terrestres, encontrando-se entre os mais produtivos do mundo e
desempenhando uma série de funcles insubstituiveis, a nivel global. Estes beneficios das
zonas humidas fundamentaram o desenvolvimento e a sobrevivéncia das dvilizagées humanas
desde a Antiguidade.

A norte do Tejo, a ria de Aveiro é a maior e, biologicamente, a mais significativa das zonas
humidas litorais, o que Ihe valeu a atribuicdo do estatuto de Zona de Protecdo Especial “Ria de
Aveiro”.

Do ponto de vista fisiogréfico, a ria de Aveiro ndo é uma verdadeira ria, mas sim um sistema
lacunar que relne um conjunto de bidtopos, uns de carater natural, outros com maior ou
menor intervencdo humana, que estdo ligados por uma densa rede de canais. Podemos
distinguir, entre outros, sapais, canicais, juncais, bancos de vasa (lodos), ilhas, massas de 4gua
livre, salinas e dreas de piscicultura.

Os sapais sdo zonas humidas litorais de grande diversidade bioldgica. Situam-se em locais
abrigados, nas orlas de estudrios, lagunas ou baias protegidas do embate das ondas do mar. As
aguas calmas favorecem a deposicdo de detritos e sedimentos em suspensdo que formam
bancos de vasa que servem de substrato a instalacdo de vegetacdo. As plantas possuem
adaptac¢des que permitem o seu desenvolvimento em solos sujeitos aos fluxos das marés
(alternanda entre imersdo e emersao), carentes em oxigénio, ou saturados em sais, tirando
partido da abundancia em dgua e da grande quantidade de nutrientes.

Os sapais estdo entre as zonas mais produtivas da biosfera. A producdo de biomassa é varias
vezes superior a dos melhores campos de cereais, ndo necessitando de ser, ao contrario
destes, trabalhados mecanicamente, semeados, fertilizados ou tratados com pesticidas. Os
nutrientes sdao naturalmente transportados pelos movimentos de fluxo e refluxo das marés,
pelos sedimentos continentais e pela decomposi¢do dos organismos que ai se fixam e morrem.

As aguas calmas e ricas em nutrientes dos sapais, constituem um local de abrigo e de alimento
para muitas espécies animais, como peixes, moluscos e crustdceos gque ai desovam e passam
os estadios larvares e juvenis, até migrarem para o mar.

Para além de areas de alimentacdo, as zonas himidas de sapal funcionam também como locais
privilegiados para descanso, abrigo e reproducdo de varias espécies de aves residentes e
migradoras e, em muitos casos, constituem habitats determinantes para a conservacdo de
espécies ameagadas. Destruir ou danificar o sapal é condenar muitas destas espécies a
extingdo pois dificilmente encontrarao habitats semelhantes ou rotas altemativas.

Ndo menos importante é a acdo depuradora que a vegetacdo exerce, pelo facto de absorver e
fixar metais pesados, muitos dos quais téxicos para outros seres vivos; por outro lado, os
abundantes microrganismos que vivem nestas zonas, como protozodrios ou bactérias, tém a
capacidade de metabolizar poluentes das aguas, convertendo-os em nutrientes. Por este
motivo, o sapal contribui para reduzir a poluicao.



As zonas humidas contribuem, também, para a regulacdo hidrica e equilibrio climatico, e para
a protecdo das zonas costeiras, reduzindo a erosdo a que as mesmas estao sujeitas. Ao longo
dos anos tém sido utilizadas pelo homem em diversas atividades, como a agricultura, a pesca,
a extracdo do sal, a aquacultura e as atividades recreativas e de lazer.

MUSEU MARINHA DA TRONCALHADA

Trata-se de uma marinha de sal, ainda em atividade, adaptada para ecomuseu onde é possivel
ver a producdo e recolha de sal feitas, nos nossos dias, ainda de forma tradicional.

A visita a esta marinha explora as vivéndas e as tradi¢gdes ligadas a salicultura da regido
aveirense, bem como o seu patriménio natural, onde se indui a diversidade de paisagens, a
florae a fauna caracteristicas.

ALGAPLUS - Aquacultura multi-tréfica integrada (sigla em inglés - IMTA)

A ALGAPLUS é uma empresa portuguesa pioneira no cultivo de macroalgas marinhas e
produtos derivados. Nasceu da vontade de transferir o conhedmento e a experiéncia de dois
investigadores para um negdcio com impacte nos sectores da aquacultura, ambiente e
biotecnologia.

O cultivo de macroalgas esta associado a aquacultura animal, beneficiando do excesso de
nutrientes libertado nesses sistemas e contribuindo deste modo para a sustentabilidade do
sector de producdo aquicola.

A aquacultura é uma atividade em expansdo no sector da producdo animal para consumo
humano. Os sistemas de produgdo intensivos, mais comuns nesta industria, produzem
elevados niveis de nutrientes (nitratos, amdnia e fosfatos). Com processos de remogado
frequentemente inexistentes ou ineficazes, a libertacdo destes nutrientes nos ecossistemas
tem impactes ambientais graves, ameacando a sustentabilidade ambiental desta atividade.

Os sistemas de aquacultura multi-tréfica integrada (IMTA) ajudam a soludionar este problema,
porque combinam a producdo de peixe ou de crustdceos com organismos extrativos como as
algas, imitando o funcionamento natural dos ecossistemas.

Além de uma ferramenta de biorremediacdo e sustentabilidade ambiental, os sistemas IMTA
trazem outras mais-valias ao sector da aquacultura animal, como seja a criacdo de novos
produtos (algas e/ou bivalves) e a melhoria da imagem desta atividade junto do consumidor,
com consequente valorizagao do seu produto principal.

Macroalgas

As macroalgas marinhas dividem-se em 3 grupos: vermelhas (Rhodophyta), castanhas
(Phaeophyta) e verdes (Chlorophyta). Tal como o nome indica, a principal caracteristica que as
distingue das microalgas, é o seu tamanho que pode ir desde alguns milimetros até mais de 70
metros (“giant kelp” — Nereocystis e Macrocystis). Sdo organismos fotossintéticos que
transformam a energia solar, o diéxido de carbono e outros nutrientes (tal como o nitrogénio e
o fésforo) em biomassa, funcionando, assim, como agentes naturais de biorremediagao.

As macroalgas sdo indispensaveis as industrias alimentar (humana e animal), cosmética e
farmacéutica e continuamente investigadas no desenvolvimento de novas aplicagdes
biotecnoldgicas. Isto deve-se a diversidade de compostos presentes no seu tecido que além
de elevado valor nutricional (boa fonte de proteinas, aminodcidos essenciais, minerais e
algumas vitaminas, mas baixo valor caldrico) podem ter propriedades antioxidantes, antivirais



e anticancerigenas. Em aquacultura animal, sdo ja utilizadas como alimento para vdrias
espécies, sendo que muitos dos seus possiveis beneficios estdo ainda por explorar. Podem ser
também utilizadas na producdo de energias alternativas (biodiesel, bioetanol, gas metano).

A ALGAPLUS comercializa neste momento algas secas inteiras e moidas (calibre de 1 a 8mm).
As espédes comerdalizadas sdo: Gracilaria verrucosa, Chondrus crispus, Ulva lactuca, Porphyra
spp. e Codium tomentosum.

MUSEU MARITIMO DE iLHAVO (MMI)

O Museu Maritimo de ilhavo (MMI) fundado a 8 agosto de 1937 é um lugar de memdria dos
ilhavenses que o criaram e constitui um testemunho da forte ligacdo destes ao mar e a Ria de
Aveiro.

A “faina maior” (a pesca do bacalhau a linha) nos mares da Terra Nova e da Gronelandia e as
fainas agro-maritimas da Ria sdo as referéncias patrimoniais do Museu.

A cada um dos temas corresponde uma exposicdo permanente onde temos a possibilidade de
reencontrar inlmeros vestigios de um passado ainda recente.

Na Sala dos Mares, a terceira exposi¢do permanente do Museu, encontra-se uma variada
colecdo de modelos de embarcagbes que exprimem a diversidade do patriménio maritimo-
fluvial portugués e a forte ligacdo dos ilhavenses ao mar.

O edificio onde hoje habita o MM, inaugurado a 21 de outubro de 2001, é um belo exemplar
de arquitetura moderna tendo recebido varias distin¢des. Visitar o MMI é embarcar numa
aventura dos sentidos e do conhecimento.

O recente Aquario de Bacalhaus, que representa um investimento total de 2,8 milhdes de
euros, completa a exposicdio do MMI e confere uma nova dimensdo a este espago de
conhecimento.

O Aquadrio dos Bacalhaus tem uma capacidade de 120 m’ de 4gua. A temperatura da agua
ronda uma média de 12 °C e as condi¢des de salinidade, proximas das existentes no habitat
natural, sdo recriadas utilizando-se um sal medicinal importado da Alemanha (uma vez que o
sal nacional n3do relUne as caracteristicas técnicas para responder as exigéndas).
A alimentagdo dos bacalhaus é assegurada pela APARA - Associa¢do de Pesca Artesanal da Ria
de Aveiro.

O MMI estabeleceu uma parceria de cooperagdo institucional com o Museu Maritimo de
Alesund (Noruega), com inicio em 2006, cujo objetivo principal é a divulgacdo da histéria e
cultura do bacalhau. O Museu Maritimo de Alesund fornece os bacalhaus e presta apoio
técnico no ambito do funcionamento do aquario.
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